
SENSUM
COFFEE
FOUNDATION

КУРС
БАРИСТА



Курс «Foundation» – это авторская программа основ, которые превратят любого
начинающего бариста в полноценного специалиста в этой области. Данный курс
охватывает все аспекты индустрии кофе от ростка до сенсорного анализа кофе.

Пройдя данный курс, Вы не только узнаете об истории и происхождении, но и
научитесь профессионально заваривать кофе любыми методами, от турки до
гравитационных методов, подбирать рецептуру эспрессо и добиваться
великолепной консистенции молока. Изобилие практикума, каптестингов
позволят Вам развить Ваши сенсорные навыки и разбираться в базовых вкусах,
дескрипторах и многое другое. Курс включает в себя как письменные, так и
практические экзамены.

Мы гарантируем Ваш профессионализм после удачного прохождения курса!



1. Основы кофе. Легенда. Происхождение.
2. Регионы выращивания. Ботаника и культивация.
3. Арабика и робуста.
4. Высота произрастания и урожайность.
5. Методы обработки и ферментации. Декафеинизация.
6. Дефекты зелёного зерна.
7. Экспорт и транспортировка.
8. Мировое производство и формирование цен.
9. Кофе коммерческий и особенный.
10. Зелёный кофе.
11. Базовые знания об обжарке.
12. Навыки бариста. Методы приготовления.
13. Эспрессо. Экстракция. Сенсорные аспекты
14. Молоко. Взбитие молока.
15. Навыки заваривания.
16. Сенсорный анализ. Протоколы каппинга.
17. Гигиена и безопасность. Работа в Баре.
Работа с гостями кофейни.

СОДЕРЖАНИЕ КУРСА:



Обладатель Международных сертификатов SCA 
(Specialty Coffee Association):

Навыки бариста - (CSP Barista Skills-Intermediate) 
Навыки заваривания - (CSP Brewing-Intermediate) 

Навыки сенсорного анализа (Sensory Skills İntermediate)  

Неоднократная участница чемпионатов бариста, 
проводимых на территории Азербайджана Победитель 

чемпионата «Аэропресс Баттл» 2018 года

Обладатель Международных сертификатов SCA 
(Specialty Coffee Association):

Навыки бариста - (CSP Barista Skills-Intermediate) 
Навыки заваривания - (CSP Brewing-Intermediate) 

Навыки сенсорного анализа (Sensory Skills İntermediate)
  

Участник национальных чемпионатов SCA (Specialty 
Coffee Association), проводимых на территории 

Азербайджана, по направлениям бариста и латте-арт

Опыт работы в кофейной индустрии 

7 лет 8 лет

Команда квалифицированных специалистов Академии SENSUM готова поделиться 
знаниями с каждым, кто стремится к приобретению навыков бариста и повышению 
уровня профессиональной компетентности. 

Курс обучения проводят сертифицированные бариста-тренеры:

НАШИ СПЕЦИАЛИСТЫ:

Валерия Адалят



ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ: 
60 часов (5 дней в неделю по 2 часа) 
ФОРМАТ ОБУЧЕНИЯ:
Групповые занятия (не более 10 участников)

СЕРТИФИКАТ:
Выдача сертификата “SENSUM Coffee Foundation” по 
окончанию курсов и сдачи экзамена

СТОИМОСТЬ ОБУЧЕНИЯ:
500 AZN/ персона 



УСЛОВИЯ УЧАСТИЯ:

* Отсутствие активного VÖEN 
* Отсутствие трудового договора

* Кандидат на данный момент не должен
проходить очное обучение в ВУЗ-е

ПРОГРАММА БЕСПЛАТНОГО ОБУЧЕНИЯ
Предоставляется возможность бесплатного обучения по 

программе организованной совместно с Государственной 
службой занятости Азербайджана (Dövlət Məşğulluq Agentliyi)



ДЛЯ ПОДАЧИ ЗАЯВКИ ПРОСЬБА 
ЗАПОЛНИТЬ ОНЛАЙН АНКЕТУ

https://docs.google.com/forms/d/1TCeK6ElzPsKkw1h37Npq79yfasGl-7VKb6dkYuG7gpA/edit



