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“Foundation” kursu istenilen yeni baslayan baristani bu sahads pesekar mutexsssise
cevirecek easaslarin musllif programidir. Bu kurs gshvenin cucermasinden sensor
analizine gader onun senayesinin butun aspektlserini eshate edir. Bu kursu keg¢arek, siz
nainki tarixi vo meanssyi haqqginda Oyreneceksiniz, hem de cezveden tutmus
qravitasiya metodlarina qgader istenilan  Usulla. pesekarcasina qahve demlemayi,
espresso reseptini secmayi ve mukemmel ‘sid konsistensiyasina nail olmagi
Oyreneceksiniz.

Tecrubelerin, kaptestinqglerin coxlugu Size sensor bacariqlarinizi inkisaf etdirmeays ve
esas zovqleri, deskriptorlari ve daha ¢cox seyleri anlamaga imkan verecek. Kursa hem
yazili, hem do praktiki imtahanlar daxildir. ™
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Kursu ugurla kecdikdan sonra pesekarliginiza zemanat veririk!




KURSUN MO9ZMUNU:

1. Qahvenin asaslari. ©fsana. Yaranmasi.

2. Yetisdirildiyi regionlar. Botanika va kultivasiya.

3. Arabika ve robusta.

4. BUyUuma hundurlayu ve mahsuldarhgu.

5. Emal edilma va fermentasiya metodlari. Dekafeinizasiya.
6. Yasil toxumun qusurlari.

7. Ixrac ve naqgletma.

8. Dunya istehsali ve giymatin formalasdiriimasi.

9. Kommersiya gahvaesi ve xususi gahvae.

10. Yasil gehve.

11. Qahve qovurmasi haqqinda asas bilikler.

12. Barista bacarliglari. Bisirma metodIari.

13. Espresso. Ekstraksiya. Sensor aspektlori.

14. SUd. Sud képurtme.

15. Damlemae bacarigi.

16. Sensor tahlili. Kapping protokollari.

17. Gigiyena ve tehluksasizlik. Barda is. Kafe qonaglari ile islomak.




BIZIM MUTOXOSSISLOR

SENSUM Akademiyasinin ixtisasli mUtaxassislor komandasi barista bacarigina yiyalenmak va
pesakar seristo saviyyasini artirmagq istayen her kasla 6z biliklerini bolugsmaya hazirdr.

Tolim kursu sertifikath barista talimgilori tarafindon aparilir:

Valeriya
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Beynalxalq SCA (Specialty Coffee Association)
Sertifikati sahibi )
Barista bacariglari - (CSP Barista Skills-Intermediate)
Damlama bacariqglar - (CSP Brewing- Intermediate)
Sensor analiz bacariglari (Sensory Skills Intermediate)

Azarbaycan erazisinda kecirilon barista
¢cempionatlarinin defealerle istirakgisi, 2018-ci il
“Aeropress Battle” cempionatinin qalibi

|7 Qohvae senayesindae is tacribaesi —‘

Odalet

8 il

Beynalxalq SCA (Specialty Coffee Association)
Sertifikati sahibi: )
Barista bacariglari - (CSP Barista Skills- Intermediate)
Damlama bacariglari - (CSP Brewing- Intermediate)
Sensor analiz bacariglar (Sensory Skills Intermediate)

Azorbaycan erazisinds barista va latte-art istiqamatleri
Uzra kecirilon SCA (Specialty Coffee Association) milli
cempionatlarin istirakgisi




MUDD®OT:
60 saat (hefteds 5 gun 2 saat)

TOLIM FORMATI:
Qrup measgsalesi (10 istirakgidan ¢ox olmayaraq)

SERTIFIKAT:
Kurslari bitirdikden ve imtahandan kecdikden sonra SENSUM
Coffee Foundation sertifikatinin verilmasi

TOLIM HAQQI :
500 AZN / bir nefers




ODONISSIZ TOLIM PROQRAMI

Azarbaycan Dovlet Masgullug Xidmati ile birge teskil olunan
program cargivesinds odsenissiz talim verilir.

ISTIRAK SORTLORI:

* Aktiv VOEN olmamasi
* @mek mugavilesinin olmamasi
* Namizad hamin vaxt Ali Tehsil Musassisesinds syani tehsil almamalidir.




MURACIST ETMAK UCUN LINK® DAXIL OLARAQ
DOLDURMAGINIZ XAHIS OLUNUR.



https://docs.google.com/forms/d/1TCeK6ElzPsKkw1h37Npq79yfasGl-7VKb6dkYuG7gpA/viewform?edit_requested=true
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