
 

 

 

 

 
 

 NIGIRI 

Masago………..…………..$95 

Huachinango…………….$95 

Red Snapper 

Pesca del Día ………….$95 

Catch of the Day 

Camarón …………….…..$95 

Ebi (Shrimp) 

Kumiai Oyster………..…$95 

Atún …………..………....$120 

Yellow Fin Tuna 

Macarela………….…….$130 

Tamago ………….……..$110 

Lovina Rallada………..$140 

Striped bass  

Kampachi………………..$140 

Callo de Hacha………….$140 

Sweet Scallop 

Ikura…………………..…..$170 

Ikura /usura …………..$195 

Salmón………….….…….$150 

Unagi (Anguila) ..………$150 

Langosta ……..….……….$180 

Lobster 

Hamachi…..………….……$160 

Yellow tail 

*Erizo………...……….…...$180 

*Uni 

ATÚN ALETA AZUL 
BLUE FIN TUNA 
*Akami Zuke…….……………$190 

*Chu-Toro………………..……$220 

*Oh-Toro…………………..…..$250 

 

 

TEMPURA 

Vegetales………………………$540 

Vegetables 

Mixto…………………………….$620 

Mixed 

Camarón 5 pz ……….………$680 

Shrimp 

 

DONBURIS 

(Taza de Pesca con Arroz) 

(Rice Bowls with fish) 

(Variedad de pescado) 

(Variety of fish thick cut) 

Chirashi………………….…….$890 

 

POKE BOWL 

Marinado en soya especial 

(Marinated in special soy) 

Atún …………………….……….$520 

(Tuna) 

Salmón ………………………...$570 

(Salmon) 

Mixto de Atún , salmón y hamachi  

……..….$595 

(Tuna, Salmon & Hamachi) 

KUSHIYAKI 1pz (40g) 

(Brochetas 40gr.) 

(Skewer 40gr.) 

Pollo……………………….…….$140 

Chicken 

 Res…...…,,,,,,,,,,,,,………….$160 

Beef 

Pescado Agridulce 

Amazu…,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,….$460 

 

Quijadas de Hamachi 

Hamachi Kama……,,,,,,,,,,…$640 
 

 

ENTRADAS / STARTERS 

Gohan (Arroz de sushi)......$130 

Gohan (Sushi rice) 

Sopa Miso ……………………$180 

Miso Soup 

Edamame…………………….$198 

Edamames Salteados ..….$230 

Sauteed Edamam 

Ensalada de Alga …………..$240 

Seaweed Salad (120g) 

Chile Shishito 80gr………...$260 

Shishito Peppers 

 

SASHIMI 8pz/pc 

Pesca del día ………….…….$495 

Catch of the Day 

Atún ……………………………..$520 

Yellow Fin Tuna 

Salmón …………………..…….$580 

Hamachi …………………….…$590 

Yellow Tail 

Mixto 15pz …………………..$798 

Sample 15pc 

*Atún aleta azul 6pc …..…$880 

*Blue Fin Tuna 6pc 

 

NIGIRI SAMPLE 

8 piezas  …………..……………$890 

(Selección del chef) 

8 pc & Hosomaki …………….$990 

(Chef choice) 

TOPPINGs 

Foie gras ………………………..$200 

Fresh wasabi ……….………..$250 

 

 

 

 

HOSOMAKI 6 pz/pc 

(Alga por fuera) 

(Seaweed  on the outside) 

Kappa Maki………...……….…...….$180 

(Pepino y Ajonjolí) 

(Cucumber and Sesame Seeds) 

Kampyo Maki…………..…….….….$180 

(Ajonjolí, Wasabi y Calabaza Kampyo) 

(Sesame Seeds, Wasabi & Kampyo) 

Sake Maki……………….……...….$240 

(Salmón y Wasabi) 

(Salmon & Wasabi) 

Tekka Maki……………….……....….$230 

(Atún y Wasabi) 

(Yellow Fin Tuna & Wasabi) 

Hamachi Maki……………….…..….$280 

(Hamachi, Cebollín & Wasabi) 

(Hamachi, Green onion & Wasabi) 

Negitoro…………………….……...….$290 
 

URAMAKI 8 pz/pc 

(Arroz por fuera)  

(Rice on the outside) 

Aguacate y Pepino……………….………….….$280 

Avocado & Cucumber 

California Camarón…………………...…….….$290 

California Shrimp Roll Masago 

Spicy Salmón………………………..………….….$340 

Spicy Tuna ……………………………………...….$340 

Maguro Roll (Atún por fuera)…………..….$360 

Maguro Roll (Tuna on the outside) 

Camarón Tempura ……………………...….….$360 

Tempura Shrimp roll 

Rollo de Anguila…………………………..….….$360 

Unagi Roll 

Cangrejo Concha Suave ………………………$360 

Soft Shell crab 

 

ROLLS 


