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Pasillo 20.11, nacid en el afio 2020 como un proyecto
y se hizo realidad en el 2021.

Nuestra misiéon es acercarte las deliciosas
preparaciones de comida asidtica y de otras partes
del mundo, directamente a La Florida.

En Pasillo 20.11, creemos en descentralizar el
panorama gastronédmico y ofrecer una amplia
variedad de opciones tanto para los amantes de la
carne como para los veganos.

Utilizamos técnicas y sabores asiaticos auténticos,
combinados con toques personales latinos que nos
distinguen y amplian nuestra oferta gastronémica.

Queremos gue cada bocado que des a nuestros platos
sea un auténtico viaje culinario, por lo que en Pasillo
20.11, nos esforzamos por ofrecerte una experiencia
gastrondmica Unica y un viaje de sabores.



PREPARACION PASILLO 20.11:

Fideos de arroz salteado al wok con pollo y/o camarén, nuestra salsa especial de
pad thai, dientes de dragén, mani, cebollin, huevo de campo y limén. Una deliciosa
combinacion de sabores y texturas.

VEGETARIANO: Nivel de saciedad:
Fideos de arroz, champifones y verduras, salsa Nivel de picante:
tamarindo vegana, mani, diente de dragén y Aprobacién del cliente:

hueve de campo. Toque picante opcional. EoEulbriAad dal Biste

VEGANO:

Fideos de arroz, champifiones y verduras, salsa
pad thai vegana, mani, diente de dragon. Toque
picante opcional.

Contiene productos alergenos como frutos secos y soya.*
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PREPARACION PASILLO 20.11:

Preparado con un filete de pollo empanizado en panko, acompgarado de rébanos
encurtidos caseros y mani. iUna combinacién irresistible gué te transportard a
Japon en cada bocado! Nuestro curry es muy aromatico y reconfortante.

Contiene productos alérganans coma frutes secos y soya.*

VEGETARIANO / VEGANO
Curry estilo japonés con fideos udon artesanales, o

verduras salteadas o champifiones apanados en LT
panko, con rabanos encurtidos y mani, puedes
cambiar fideos udon por arroz. by =

LT

Nivel de saciedad:
Nivel de picante: e > 5

Aprobacian del cliente:

:




Plato de la cocina japonesa que se origind en la regidén de Kansai,
en el ceste de Japon. Los fideos udon, son gruesos y hechos de
harina de trigo, se cocinan al dente y luego se saltean en un wok.

PREPARACION PASILLO 20.11:

El Yaki Udon esta hecho con fideos Udon artesanales, salteados al wok,
acompafnados de vegetales frescos y aromatizados con aceites especiales.
Puedes elegir entre camardn, pollo o carne para afiadir proteina a tu eleccion
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VEGETARIANO / VEGANO

El Yaki Udon estad hecho con fideos udon A e ETE
artesanales salteados al wok, champifones
salteados y una mezcla de verduras frescas.
Todo esto se combina con aceites aromaticos

5 Popularidad del plato:
y huestra salsa especial para crear un plato

Nivel de picante:

Aprobacién del cliente:

lleno de sabor y textura

Contiene productos alergenos como frutos secos y soya.*
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PREPARACION PASILLO 20.11:

Se prepara al wok con arroz,
dientes de dragdn, cebollin y
zanahoria. Puedes elegir entre
pollo, carne o camardn para
anadir proteina a tu eleccion.
Ademds, estd tapado con una
suave tortilla de huevo, lo que le
da un toque especial y delicioso.
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VEGETARIANO:

Preparacion al wok, con arroz, dientes
de dragoén, cebollin y zanahoria con
champifiones mix de verduras al wok,
se agrega salsa especial y tortilla de
huevo.

VEGANO:

Preparacion al wok con arroz, dientes
de dragon, cebollin y zanahoria con
champifiones, mas un mix de verdura
al wok y salsa especial.

Nivel de saciedad:
MNivel de picante:

Aprobacién del cliente:

Popularidad del plato:

Procedencia: ©

Contiene productos alérgenos como frutos secos y soya.®



PREPARACION PASILLO 20.11

Gajos de palta apanadas en panko y fritas, acompafnadas de coleslow de la casa,
cebolla, cilantro y rdbanos encurtidos. Todo esto se sirve sobre tortillas de maiz
nixtamalizadas. iUna explosion de sabores en cada bocado!

Mivel de saciedad:
MNivel de picante: 3
Aprobacién del cliente: ‘

Popularidad del plato:
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PREPARACION PASILLO 20.1T:
Arroz salteado al wok,
acompanfado de sabrosos trozos
ide Kimchi, verduras, pollo y un
‘huevo frito de campo. Ademas,
flo complementamos con
nuestro encurtido casero de
rabano, para darle ese toque de
sabor unico de Pasillo 20.11.

VEGETARIANO:

Arroz salteado al wok, acomparado de
sabrosos trozos de Kimchi, verduras
frescas, champifiones y un huevo de
campo. Se le agrega encurtido casero

ot ' Procedencia: Corea de rabano.
VEGANO:
Arroz salteado al wok, acompariado de
sabrosos trozos de Kimchi, verduras

frescas y champifones. Se le agrega
encurtido casero de rédbano.

e
I ‘ I Nivel de saciedad
Mivel de picante:

Aprobacidn del cliente:

Popularidad del plato:

gochugaru |
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Contiene productos alérgencs como frutos secos y soya.®



iDisfruta de nuestras irresistibles P ';?f

e

ollo

Ideales para compartir.

B
PREPARACION PASILLO 20.11; v
Estas cinco unidades de alitas de poll
estédn marinadas, rebozadas en chu
frutas, luego se sumergen en nu
deliciosa salsa BEQ oriental.
excelente opcién para com
esperar tu plato principal.

Nivel de saciedad: #

Mivel depics



Procedencia:

PREPARACION PASILLO 20.11:

Preparado con un filete de pollo empanizado en panko o carne estofada, tal
como aparece en la fotografia, acomparfado de rdbanos encurtidos caseros
¥y mani. iUna combinacion irresistible que te transportara a Japon en cada
bocado! Nuestro curry es muy aromatico y reconfortante.
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VEGETARIANO / VEGANO .
p p 3 Nivel de saciedad:
Curry estilo japonés con arroz, verduras
salteadas o champifiones apanados en panko, Nivel de picants:
con rabanos encurtidos y mani. Aprobacien del cliente:
Popularidad del plate:

2

Contiene productos alergenos como frutos secos y soya,”



El Miso Ramen es un plato de fideos japoneses que
se origind en China. El Miso es un condimento
consistente en una pasta aromatizante, hecha con
semillas de soja o cereales y sal marina fermentada

\, con el hongo koji. ;

PREPARACION PASILLO 2011:

Caldo de pollo de larga coccién y Miso,
acompanado de tiernos trozos de cerdo asado
(chashu), una variedad de verduras salteadas
al wok, cebollin finamente cortado, ajitama
(huevo marinado) y fideos alcalinos
artesanales. Una combinacion perfecta de
sabores y texturas que te transportaran a la
auténtica cocina japonesa.

Aprobacian del cliente: ddddd
Popularidad del plato: # d # & O

Nivel de saciedad: & @ # &
Nivel de picante: # 1

Caldo de verduras, hongos, algas y  Caldo de verduras, hongos, algas y
miso. Acompanado de champifionesy  miso. Acompafiado de champifiones
gran variedad de verduras al wok, Yy gran variedad de verduras al wok,
dientes de dragon, cebollin finamente  dientes de dragdn, cebollin finamente
cortado, ajitama (huevo marinado), cortado, aceites aromaticos de
aceites aromaticos de jengibre y  jengibre y sésamo.

sésamo. é

Contiene productos alérgenos como frutos secos y
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