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D

Da cltre due generazioni vi caccaliame. cen le
nestie pizze e continuiame a fado. egni gicne per
dari sempre il meglic.

Pradetti sempre freschi e genuini,
passiliilmente a fm (O,
melti dei quali, provenienti anche dal
nestre aido.
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Ti ringraziamo per averci scelto
e prima di continuare, ti invitiamo
a seguire la nostra pagina
sui social per rimanere aggiornato
sulle ultime novita.

pizzeria_vitale
@) Pizzeria Vitale

Per eventuali intolleranze
alimentari consultare la tabella
degli ingredienti e allergeni

presente nel menu digitale
o rivolgersi al personale di sala




Q&ANTIPASTI

TAGLIERE MISTO PER 2

Tagliere misto di salumi, formaggi, verdure, ecc.

CAPRESE

Pomodoro e mozzarella a fette

PROSCIUTTO E BUFALA

Prosciutto di Bassiano e Mozzarella di
Bufala Campana DOP

SCAMORZA E SPECK

Scamorza affumicata e speck

BRESAOLA E PARMIGIANO

Carpaccio di Bresaola con rucola e Parmi-
giano Reggiano DOP

BRUSCHETTE

Bruschette al pomodoro (1 porzione)

€15

€7

€8

€9

€8

€2



JERITTI

SUPPLI' CLASSICO

Suppli di riso classici

SUPPLI' FARCITO €2
Suppli farciti con vari gusti*

CROCCHETTA DI PATATE €2
Crocchette di patate classiche

PATATINE FRITTE € 4
Patatine fritte (1 porzione)

OLIVE ASCOLANE € 4
Olive ascolane (1 porzione)

FRITTO MISTO €5

Chele di granchio, olive ascolane, alette
di pollo, peperoni ripieni

CARNI

Arrosticini Abruzzesi €9

Hamburger con patatine €8

*Gusti: Amatriciana, Cacio e pepe,
Broccoletti e provola




Le
ROSSE

MARGHERITA

Pomodoro S.Marzano, fior di latte

MARINARA

Pomodoreo S.Marzano, Aglio di Castelliri prezzemo-
lo, origano

AMATRICIANA

Pomodoro S.Marzano, fior di latte, pancetta
olive taggiasche, peperoncino

BUFALA

Pomodoro S.Marzano, mozzarella di Bufala
Campana DOP

CAPRICCIOSA

Pomodoro S.Marzano, funghi champignon
fior di latte, carciofini, uova, prosciutto cotto

DIAVOLA

Pomodoro S.Marzano, salame Ventricina DOP fior
di latte

GUSTOSA

Pomodoro S.Marzano, mozzarella di Bufala Campana

DOP porcini trifolati, salsiccia ciociara

MARE E MONTI

Pomodoro S.Marzano, fior di latte, filetti di
tonno, carciofini sott’olio e olive taggiasche

NAPOLI

Pomodoro S.Marzano, filetti di acciughe
fior di latte

€6

€5

€8

€8

€9

€8

€9

€9

€8




&
- BIANCHE

PATATE

Patate, fior di latte, speck

PORCINI

Porcini trifolati, salsa tartufata, salsiccia ciociara,
fior di latte

QUATTRO FORMAGGI

Fior di latte, scamorza affumicata, parmigiano Reggiano
DOP, gorgonzola

TEDESCA

Patate, fior di latte, wurstel

ORTOLANA

Fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni

CALABRESE

Mozzarella di Bufala DOR ‘nduja calabrese DOP,
datterino giallo semi dry

TROPEA

Patate, cipolla di Tropea IGP fior di latte
pancetta

CROCCHFE’

Fior di latte, provola affumicata, crocchette
di patate, pancetta tesa

VALTELLINA

Fior di latte, rucolq, bresaola valtellinese IGP
scaglie di Parmigiano

€8

€9

€8

€8

€9

€9

€8

€9

€9




Le
BIANCHE

NOSTROMO

Fior di latte, filetti di tonno, cipolla di Tropea IGP
SALMONATA

Mozzarella di Bufala Campana DOP salmone
norvegese affumicato

CIOCIARA

Porcini trifolati, fior di latte, rucolag, scaglie di
Parmigiano

CONTADINA

Fior di latte, broccoletti, salsiccia ciociara

DELICATA

Fior di latte, zucchine, scaglie di Parmigiano

BOLOGNESE

Mozzarella di Bufala Campana DOP
mortadella di Bologna IGR aceto balsamico
Parmigiano Reggiano DOP

ZUCCA

Zucca, provola affumicata, pancetta tesa

BASSIANO

Mozzarella di Bufala Campana DOP
pomodori confit, prosciutto di Bassiano

MORTADELLA

Mozzarella di Bufala Campana DOR granella di
pistacchio, mortadella di Bologna IGP.

M’i"li e
€8

€9

€9

€9

€8

€9

€8

€9

€9

*Per ogni ingrediente aggiunto

su pizze al piatto +0.50€



CAMPAGNOLA

Mozzarella di Bufala Campana DOR funghi
champignon, scaglie di Parmigiano, Speck

MONTANARA

Pomodoro S.Marzano, melanzane grigliate, fior di
latte, gorgonzola blu di pecora di
Picinisco, Speck

VITALE

Broccoletti, pomodoro confit, gorgonzola blu di
pecora di Picinisco, Mozzarella di Bufala
Campana DOP

PIZZA AL METRO

A partire da € 19*

€9

€9

Jutte

GLUTEN FREE

PIZZA SENZA GLUTINE

Pizza senza glutine a partire da €10*

Antipasto senza glutine

~Suppli® senza glutine

Birra senza glutine (33cl.)

€ 10*

€8

€2
€3

Prezzo variabile in base agli ingredienti*



La PINSA
ROMANA

)

Depa oltre quarant anni di pizza tradizionale
da aggi postiame a tavela anche la magia e
la fragranza della Pinsa Remana.

Limpaste diverse e la levitazione pii unga
danne alla Pinsa una fragranza e una
marbidezza speciali e la nendona

altamente di
La Pinsa ha una

storia millenaria: nasce
nell’antica Roma come piatto
di recupero delle famiglie contadine
e ancora oggi preserva la tipica forma
ovale. E' composta da diverse farine
(frumento,riso e soia) ha un alta percentuale
di acqua e un ridotto apporto di grassi e zuccheri

Limpasto lievita per 72 ore ed é croccante fuori
e morbido all’interno.
Selezioniamo accuratamente materie prime
fresche e di prima sceltq, cosi che la pinsa
sia sempre gustosaq, friabile e morbida.



PINSA MATISSE €9

Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala campana
DOR olio EVO, basilico

PINSA CEZANNE €M

Datterino rosso e giallo semidry, Straccetti di Bufala
campana DOP alici, olio EVO

PINSA PICASSO €13

Straccetti di Bufala campana DOPR Mortadella di
Bologna IGR, Pesto e granella di pistacchio

PINSA RENOIRE €13

Provola affumicata, patate al forno, funghi porcini,
guanciale di suino, olio EVO, basilico

PINSA HELENE €13

Straccetti di Bufala campana DOP zucchine grigliate,
salmone norvegese affumicato, basilico

PINSA PARIS €13

Vellutata di peperone di Pontecorvo DOP, polpettine
di maialino nero casertano, mozzarella di bufala
campana DOP olio EVO, basilico




BEVANDE

Birra alla spina 20cl.

Birra alla spina 30cl.

Birra alla spina 40cl.

Birra Moretti 66c¢l.

Birra Nastro Azzurro 66c¢l.

Birra Ichnusa non filtrata 50cl.
Birre Tedesche e artigianali

Birra Italica, Pilsner, Franziskaner, Orfrumer
Caea Cola It
Coca Cola zero 33cl.

Acqua Naturale /5cl.
Acqua Frizzante 75cl.
Vino sfuso 1lt.

Vino in bottiglia
Caffe’

Amaro

MENU’ DOLCI

*Chiedere al personale di sala

€ 2,50
€5

€4
€3

€3
€3

€ 4,50

€ 2,50
€ 2,50

€2
€ 2
=9

€1
€2





