Gourmets & gourmands :

) Réjouissez-vous ...

LES SUGGESTIONS
PUMOMENT :

Lavnqousi'as
Réservation 41 avant.

Langoustes « Brésilienmes » péehe locale grillées
sauce chiew, garviture du jour. (5004)
34,00¢ (7.20€/1009r)

POUR L'APERTITTIE .

2 boudins Créoles, 12 accras de morue
et sa sauce chien.
12,00€



L'assiette Créole chande :
« fait wmaisow, sauf les boudins »
22,00€
(& partager on assiette repas.)
& accras de worue, 4 boudins rouges,
2 coduilles de poisson frais,
3 petits patés chauds de cochon peyi.
Sauce chien et crudités locales.

coguiilles de poisson frais : 5,50¢/les deunx
2 petits patés chauds : 5,00€/Les +rois
@ accras de wmorue : 4,50€/Les huits
4 bondins ronges : ¢,50€/Les quatres
crudités locales : 4,00€/Le saladier
Sauce chiew : 1€ [pot 5cl

Grillades aux ardmates A'ici |

« Du mereredi an samedi. »
Filet de poisson frais mariné aunx arémates d'ici grillé sur la pean,
sauce chiew. Gamiture du jour. 14€

« Du mereredi an samedi, »

Supréwme de poulet frais (production locale) wariné anx ardmates d'ici
grillé sur la pean,
sauce chien. Garniture du jour. 19£.



Les desserts.

Le dessert du jour. 5€
ou

Le traditiowmel flan coco
de vios cuisiviéres. 4,50€

040 11 22 59

-
Brochette de poisson a la Tahitiewve...



Filet de poulet lacdué citron/gingembre
en croiite de sésame.

Filet de tazars grillé anx épices,
sauce maracuda.



Tartare de thow frais |

Tourvedos de mahi-mahi aux agrames |



Filet mignow de cochon peyi a I'anavs...

Fricassée de chatron frais |






Dombré de langoustes !

Le gﬁi—wu a l'ananas local.






