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Gourmets & aourmands :
) Réjonissez-vous ...

Ewvie de savourer pleivement vos vacances, profitez de mon service +able d'héte,
directement livré a votre table.
« Peroké la », artisan cuisinier, partage son savoir-faire, sow expérience
et sa passion pour Vos plaisirs culivaires.
Je sélectionme avec soin les produits, le poisson uniquement issu de la péche locale,
la volaille fraiche (production locale), le cochon pevi et les [égumes du marché.

« Péroké la » est une cuisine traditionmelle, tout est fait maisow, les fonds de saunce sont a
[howneur dans ma cuisine et vous offriront les saveurs d'antaw.
Conditions de commande : conseillée 24 heures a 'avance,

Cléture des commandes a 101 (maxi) le jour de livraison.

Service le soir a partir de 14 heures.

FRED: 0640 1 22 54
perokela971@gmail.com
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Retronvee de nombrenses suggestions toutes les semaines ;
les lavgoustes, le colombo de poulet, les accras et boudins,
et des spécialités Créoles.

Flashez le GR CODE



mailto:perokela971@gmail.com

WMENU DU JOUR

« Mewnu valable jusdu'an dimanche 2% avril 2024 »

Plat et dessert : 2.6€
Plat seul : 22€

WMENU DU LUNDT :

Brochette de poissons frais a la Tanitiewe an lait de coco,
gingembre et aromates d'ici. Mousseline de patate douce.

Bavave flambée an rhum fagon Suzette.

MENU DU MARDT :

Supréme de poulet frais (production locale) laqué citron/gingembre
en croikte de sésames. Garniture du jour et riz parfumé.

Tle flottante maison a la vauille.
WMENU DU MERCREDT :

Filet de tazard frais (péche de Désirade) réti aux épices et
sa sauce & la passion (maracudia peyi) , Léaumes Pevi et riz créole.

La mousse aunx chocolat voir et ses éclats de vougatine.

MENU DU JEUDT :

Tartare de thow frais 250 gr" (péche de Désirade) aux aromates d'Iei,
ou steak de thow frais grillé sance Chien.
Salade exotigque et frites de patate douce maison.

Le traditionel flan coco de vos cuisiviéres.

MENU PU VENDREDT :

Tournedos de Mahi-Mahi (péche de Désirade) aun jambon fumé et son émulsion anx salpicons
d'agrimes péyi a la cive. Légumes du marché et riz pilaf.

Woélleux au chocolat an cacao peyi.

WMENU DU SAMEDT :

Filet mignon de cochon péyi poélé a 'ananas, jus maisom.
Confiture d'oignon an jus de gwozeil et rougail a l'anavas,
écrasé de pomme de terre aun curcuma frais.

Tiramisu aux fruits exotidues.

Vous servir est wmovn métier |
FRED. 0640 #1 22 549






