
DA BERE e SENZA ALCOOL  ·  ANTIPASTI

Aperol, Prosecco, Agua gasificada.  7.300
APEROL

Saint Germain Prosecco y Agua 
gasificada.  8.900

HUGO

LIMONATE
Menta  ·  Albahaca  ·  
Jengibre o combinadas.

3.900

al BICCHIERE
·  Espumante Extra Brut  4.900
·  Espumante Zero Brut  4.900

·  Prosecco Premium 6.900
·  Vinos Premium:

Merlot, Carmenere, Cabernet Sauvig-
non, Sauvignon Blanc, Chardonnay

 5.900
·  Sartiano Rosso 6.900

ANTIPASTI

Bruschette di Prosciutto Crudo, 
Pesto e Grana Padano.  10.900

BRUSCHETTE CLASSICHE

VEGETARIANO

Camarones con Champiñones 
salteados al Ajo y Tostadas. 13.700

GambeRi e Funghi

fresco ALLA SPINA
Royal Guard Lager   5.100

Austral Calafate 5.900

Kunstmann  5.900

Para beber
DA BERE

Prosciutto italiano e Mozzarella di Bufala 
Italiana. 16.500

PROSCIUTTO & BUFALA

CAFETERIA

Burrata con Tomatitos y Hojas 
Verdes. 13.700

BURRATA al verde

SPRITZ

Cassis, Vodka, Prosecco DOC y Agua 
Tónica.   8.500

Del Bosco

Chambord, Prosecco y Agua gasificada.  
8.900

Chanel

Campari, Lambrusco DOC y Agua 
Tónica.  7.900

LambruscO

Ramazzotti Rosato, Prosecco, Agua 
gasificada y Hojas de Albahaca.  7.700

ROSATO MIO

Aperitivo Campari, Prosecco y Agua 
gasificada.  7.900

CAMPARI
Limoncello, Prosecco, Hojas de Menta, Na-

ranja, Limón y Agua gasificada.  8.500

AMALFI SUMMER

CAPRESE avocado
Ensalada de Mozzarella Fresca Bocconcini, con 
Salsa y Tomates, Palta, Rucola Albahaca. 13.900

 CHINOtTO GAMBERI
Quinoto de Camarones con Palta, Aceitunas, 

Rucola y Tomatitos.  13.500

INSALATE

BAR ITALIANOPIZZERIA

Salmón ahumado, Rucola, Grana Padano y 
Alcaparras en sal de mar.  13.700

CARPACCIO di SALMONE

Prosciutto Crudo, Salame Milano, Mozzarella 
di Bufala, Grana Padano, Rucola, Tomates 

Secos, Alcachofas. 22.500

MISTO ITALIANO

Pizza con Olio di Oliva, Grana 
Padano e Origano.  13.900

PIZZA GRANA ORIGANO

Pollo con Champiñones salteados al Ajo 
y Tostadas. 11.900

Pollo e Funghi

Ensalada Caprese de Mozzarella Bocconcini con 
Salsa y Tomates, Orégano. Albahaca y Tostadas 

de masa madre. 12.900

Filetitos de Vacuno con Prosciutto 
Crudo. 12.900

SALTIMBOCCA

Bruschette di Salmone, Palta con 
toque de Soya y Sésamo.  11.700

BRUSCHETTE Marine

Por Copa

Insalata della casa
Pollo o Camarones Salteados o Crocantes de 
Prosciutto, Lechuga, Rucola, Tomatitos, Palta 

y Grana Padano. 13.300

KOMBUSPRITZ
Whiskey Jameson Irlandés, Kombucha. Agua 

con gas y Manzana Verde. 8.900

CAPRESE SIGNORE

JUGOS
Variedades del día 3.700

INSALATA PICCOLA
Pequeña ensalada de Lechuga, Rucola, 

Zanahoria y Semillas de Maravilla. 8.100

CAFFÈ RISTRETTO  2.300
CAFFÈ ESPRESSO 2.300

CAFFÈ ESPRESSO doble 3.700 
CAFFÈ AMERICANO  2.500

CAFFÈ macchiato 2.900
CAFFÈ LATTE   3.500

CAFFÈ CAPPUCCINO  3.500
CAFFÈ MOKACCINO  3.900

CAFFÈ CORRETTO 5.500
te o infusiones Jengibre, Menta, Limòn 

2.900

Mix de Piña, Jengibre 
Limón y Agua con Gas 4.100



PIZza di lunga fermentazione

LA PIZZA 
Masa de larga fermentacion de harina Italiana, base rossa con pomodori italiani o bianca, con mozzarella Fior di Latte

Base rossa, La tradicional con Albahaca.  10.500
MARGHERITA SIGNORE

Base Rossa, Camarones, Ostiones, Calamares, Tomates 
Secos, Rúcola y Perejil.  15.900

PUNTA DE CHOROS

Base  rossa, Carne Mechada, Pure de Palta y 
Tomatitos. 14.900

MECHADA ITALIANA

Base rossa, Champiñones salteados  y Albaha-
ca. 12.100

LA CAMPANA

Base rossa, Jamón Cocido, Champiñones y 
Albahaca.  14.300

ANDINA

Base rossa, Prosciutto Crudo y Gorgonzola. 
14.700

VALDIVIANA

Base rossa, Tocino asado, Albahaca y 
Cebolla caramelizada.  14.300

MAGALLÁNICA

Base rossa, Salame Milano Italiano y 
Aceitunas Descarozadas.  14.300

MILANO SANHATTAN

Base rossa, Mozzarella Bufala D.O.P en 
salida, Tomates Secos y Rúcola.  16.500

BANDIERA ITALIANA

Base rossa Sin Mozzarella, Chorizo, Cacho 
Cabra con Ajo y Tomatitos. 12.100

CARTAGENA DIAVOLA

Base rossa, Jamón Cocido, Aceitunas, 
Alcachofas y Champiñones.  15.700

QUATTRO STAGIONI

Base rossa, Camarones salteados con Cebolla, 
Perejil, Rúcola y Tomatitos.  14.900

VALLE DEL ELQUI

Base rossa, Chorizo, Aceitunas descarozadas 
y Albahaca.  13.500

DE LA CONQUISTA

Base rossa, Mozzarella di Bufala D.O.P, 
aromatizado con Albahaca  15.900

MARGHERITA BUFALA

Base Rossa, 5 Quesos; Gongonzola, Ricotta, Grana 
Padano, Mozzarella y Mantecoso. 14.500

OLAS DEL PACÍFICO

Base rossa, Plateada, Cebolla caramelizada, 
Huevitos de Codorniz y Aceitunas.  14.500

CHILENA

Base bianca con Bisque, Camarones con Ajo, 
Calamares y Ostiones.  15.900

ISLA NEGRA

Base rossa, Jamón Crudo Ahumado, 
Champiñones Salteados y Perejil. 14.700

alto ANDEs

Base rossa, Prosciutto Crudo Italiano, Rúcola y 
Grana Padano.  14.900

LAGOS Y VOLCANES

VEGETARIANE

 Base rossa sin Mozzarella, Burrata, Rucola 
y Tomatitos.  15.500

BURRATIZZA

Base bianca, Salmón Ahumado, Ricotta y Rúcola. 
15.900

PATAGóNICA

CARNE    &   SALUMI

Base rossa, Jamón Cocido, Champiñones y 
Alcachofas y Albahaca.  15.700

ANDINA CAPRICCIOSA

Base Rossa, Pesto Genovese y Camarones 
Salteados.  15.900

Rios de Alerce

Base Bianca, Pesto Genovese y Salmón Ahumado. 
15.900

Verde Mar

Base bianca, Jamón Crudo Ahumado y 
Mousse de Pistacchio y Ricotta  15.700

ALTO PISTACCHIO

Base bianca, Salmón Ahumado, Mousse de 
Palta y Cilantro. 15.900

PALTA-GÓNICA

Base rossa, Prosciutto Crudo Italiano en cubi-
tos con Tomatitos y Albahaca.  14.900

Pastenina

Base rossa, Salame, Ricotta, Aceitunas 
Descarozadas y Albahaca.  13.900

SANHATTAN

Base rossa, Anchoas Italianas, Alcaparras y 
Aceitunas descarozadas.  13.500

CAMPO Y MAR

DEL MARE



PASTA E PIATTI
Pasta lunga, pasta ripiena e

PASTA E PIATTI · DI PIÙ

Fettuccine GAMBERI
Fettuccine con Grana Padano y Camarones 

15.300

FETTUCCINE FRUTTI DI 
MARE

Fettuccine Fresco con Surtido de Mariscos.  
15.900

RAVIOLI RICOTTA & SPINACI 
ALLA PIZZAIOLA  

Pasta Rellena con Ricotta y Espinaca con 
salsa de Pomodoro y Mozzarella.  14.100

SPAGHETTI 
PESTO GENOVESE

Spaghetti Chitarra al Pesto Genovés.  
12.900

RAVIOLI OSSOBUCO AL 
POMODORO

Pasta rellena con Carne, con Suave salsa de 
Tomate, Aromatizado con Albahaca.  13.500

RAVIOLI DI ZUCCA
Pasta rellena de Zapallo y Mozzarella a la 

Mantequilla y Salvia . 13.700

LASAGNA BOLOGNESE
Lasagna Bolognesa Tradicional Italiana. 12.500

SPAGHETTI CARBONARA
Spaghetti Chitarra con salsa en base 
a Huevo de campo, Queso y Tocino 

Guanciale.  13.700

GNOCCHI PIZZAIOLA E 
CARNE MECHADA

Ñoquis con salsa Pizzaiola con  un  toque 
verde  y Carne Mechada al Horno.  13.900

RAVIOLI SCAMPI AI 
FRUTTI DI MARE

Pasta rellena de Camarones en salsa 
de Mariscos.  15.900

RAVIOLI  MANDORLE ai 
quattro formaggi

Pasta rellena con Almendra y Albahaca 
con salsa de Cuatro Quesos.  14.700

Pequeños ñoquis  al Pesto Genovese con 
Camarones.  14.900

GNOCCHETTI AL PESTO CON 
GAMBERI

VEGETARIANI

DEL MARE

FETTUCCINE SALMONE
Fettuccine al Salmone en Bisque de Camarones 

con Eneldo.  15.900

GNOCCHI PLATEADA 
ALLA SIGNORE

Ñoquis Blanco con Trozo de Carne Plateada y 
salsa Demi Glace. 13.300

GNOCCHETTI E FILETTINI
Gnocchetti con Filetitos de Vacuno, con 

Crema, Champiñones y Zucchini.  14.900

GNOCCHI & FUNGHI
Gnocchi, Grana Padano, Funghi y Perejil. 

14.900

FETTUCCINE VEGETARIANO
Fettuccine Fresco con Tomatitos Frescos y 

Seco, Alcachofas, Rucola y Bocconcini.  15.900

MIX DE MARISCOS  / SALMÓN AHUMADO / BURRATA UPGRADE A MOZZARELLA DI BUFALA   7.300

DI PIù per la pizza, pasta e tutto quanto

Queso sin lactosa  ·   Zapallito Italiano ·   
Berenjenas   ·   Alcaparras   ·     Tomatitos    

·   Albahaca    ·  Almendras Tostadas  ·  
Ricotta  ·   Salame   ·   Chorizo   ·     Rúcola  

·  salsa Bisque  ·    2.900

Tocino ·   Mozzarella Fior di Latte    ·   
Huevo de codorniz      · Jamón Cocido 

·  Aceitunas   ·  Cebolla Caramelizada   ·  
Aceite de Trufa  · Salsa Picante ·  3.300

 Prosciutto  Crudo Italiano    ·   Salame Milano  
·  Camarones   ·  Champiñones   ·     Guanciale   

·  Carne Mechada   ·  Speck    ·  Anchoas  ·  
Tomate seco  ·   Palta  ·  Pesto Genovese  ·   

Gorgonzola  ·  Grana Padano 3.900

Agregados para la Pizza, Pasta y lo que Ud. Quiera

CARNE    &   SALUMI

Fettuccine PROSCIUTTO 
e funghi porcini

Fettuccine Fresco con cubitos de Prosciutto 
Crudo salteados con Funchi Porcini, Crema 

y Perejil 14.900

fettuccine pastenino
Fettuccine Fresco con cubitos de Prosciutto 
Crudo salteados con Tomatitos y Albahaca.  

13.700



INSALATE · dessert ·  BEVANDE  ·  BIRRE·  NEGRONI

Pisco Mistral Nobel, Vermouth Rosso 
y Aperol.  7.900

PISCONI

MOCKTAILS PER IL DOLCE FAR NIENTE

LOA (Chile)  Hazy Ipa o Ambar  7.500

Heineken (Chile)   Pale Lager 5.300

CORONA EXTRA (México)  Pilsner Lager  5.300

KUNSTMANN TOROBAYO (Chile)  P.Ale 6.500

 KUNSTMANN BOCK(Chile)  Stout 6.500

KUNSTMANN IPA (Chile)  Ipa 6.500

PREMIUM

Peroni sin ALCOHOL Lager   5.500 

HEINEKEN 0.0  (Chile)  4.900

Kombucha 500 cc  (Chile) 6.500

MICHELADAS

Bebidas & Cervezas

DESSERT

Con Savoiardi, Caffè, Mascarpone y 
Pistachos.  7.900

TIRAMISù al Pistacchio
Con salsa de Guinda, Maracujá o 

Pistacho.  5.900

PANNA COTTA ClaSsICa

Copa de 2 Sabores de Helado Artesanal .
7.100

COPPA DI GELATO

Con Savoiardi, Caffè y Mascarpone.  6.300
TIRAMISù

Caffë con Helado Artesanal.  8.300
AFFOGATO AL CAFE

Postres

BEBIDAS
FENTIMANS BOTANICALLY

(Ginger Beer ·  Tonic · Ginger Ale) 3.700 
agua con o sin Gas  330cc  2.500

pepsi  (Normal · Zero)  2.500
CANADA DRY  (Ginger Ale · Tónica)  2.500

Sprite (Zero)   2.500
Orange crush (Zero)   2.500

REDBULL YELLOW   3.500

BIRRE ITALIANE

Menabrea Bionda V. L. o Ambrata A.P.L. 6.500 

Peroni Lager   5.500

NEGRONI & Pisconi

Campari, Vermouth Rosso y Gin  7.900
NEGRONI

Campari, Vermouth Rosso y Espumante 8.300 
Negroni Sbagliato

Campari, Amaro del Capo y Gin  8.300
AMARoni

Maraschino,  Campari y Vermouth Rosso 8.300 
CHERRY NEGRONI

Campari, Vermouth Rosso y Tequila   8.300
NEGRETE

Campari, Vermouth Rosso y Agua 
gasificada 7.900

AMERICANO

SCHOP tirado / alla spina

Royal Guard 500 Lager   5.100

Royal Guard 300 Lager   4.500

Austral Calafate 500 5.900

Austral Calafate 300 5.300

Kunstmann 500   5.900

Kunstmann 300   5.300

Campari, Vermouth Rosso y Whiskey 8.300
BOULEVARDIER

Campari, Gin y Cynar.  8.300
negrosso

Tarta de Guinda con Ganache de Chocolate.  
7.900

TORTA D’AMARENA e 
CIOCCOLATTo 

SIN ALCOHOL

MICHELADA CUBANA (Limón, 
Salsa Tabasco, Salsa Inglesa y Sal) 1.300

 MICHELADA CHILENA 
(Limón, Salsa de Ají, Salsa Inglesa y 

Sal al Merkén) 1.300
CHELADA (Limón y 

Sal)   1.100

Gin; limoncello y Vermouth Blanco.  8.300
negroNI BLANCO

Gin sin alcohol, Naranja, Limón, Tonica 
valenciana, Marrachino. 8.500

VIR-GIN Tonic Valencia
Gin sin alcohol, Jugo de Limón, Ginger 

Beer, Hojas de Menta. 8.500

VIR-GIN LONDON MULE
Gin sin alcohol, Pulpa Maracuyá, Tonica 

zero. 8.500

VIR-GIN MARACUJA

Helado Chocolate, Cacao Amargo, Leche, 
Crema. 8.500

Cioccolato Freddo
Helado Vainilla, Caffè, Cacao Amargo. 

8.500

Affogato Nero
Helado Limón, Pulpa Limón, Espumante 

sin alcohol, Menta. 8.500

Sgroppino Zero

Pulpa Mango, Pomelo, Kombucha, Menta. 
8.100

Mango Sunset Fizz
Pulpa Frutilla, Naranja, Espumante sin 

alcohol. 7.900

FRAGOLA FRIZZANTE
Jugo Tomate, Limón, Aceitunas verdes, 

Apio. 7.900

BLOODY MARY ZERO

ROSATO SIN ALCOHOL Spritz Aperitivo Rosato, con Espumante Sin 
Alcohol y Agua con Gas. 8.900



COCKTAIL’S ITALIANI · BAR

BALLANTINES FINEST (Escocia)  6.300

BALLANTINES 12 (Escocia) 8.300

Glenfiddich 12  (Escocia) 9.100

CHIVAS REGAL 12 (Escocia) 8.900

CHIVAS REGAL 18 (Escocia) 13.900

JAMESON  (Irlanda)  6.700

Tullamore Dew (Irlanda)  8.300

Woodford ReservE (USA)    8.100

Jack Daniel’s Old N°7 (USA)  7.900

Jack Daniel’s S.Barrel (USA) 15.900

WILD TURKEY 81 bourbon  (USA)  7.500

FIREBALL  (Canadá)  5.900

BARVARO BOURBON (Chile)  6.500

BARVARO NEGRO (Chile)  7.500

VECCHIA ROMAGNA (Italia) 8.300

COGNAC HENNESSY (Irlanda) 8.300

PISCO SIN ALCOHOL  5.700

PISCO MISTRAL 35’  5.700

PISCO ALTO DEL CARMEN 5.700

PISCO A.del C. transparent 6.300

PISCO CONTROL C  6.900

PISCO REPUBLICANO añejo  6.300

PISCO REPUBLICANO 3D  6.500

PISCO HORCON QUEMADO 35’  7.100

PISCO MISTRAL GRAN NOBEL  8.500 
PISCO MONTE FRAILE  10.900

PISCO PERUANO VIÑAS DE ORO  8.900

Grappa VAL DE BRUN. 7.700

Grappa di marzemino 8.700

PISCO & GRAPPA 
ITALIANA

Pisco Sour clasico  5.900
Pisco Sour Peruano  7.100
P.Sour Catedral Peruano  9.900
WHISKY Sour  6.500
Mojito   6.900
Mojito Signore  7.300
Kir Royal  7.500
Margarita  6.900
Caipirinha    7.300
Fernet con Coca  6.900
TOM COLLINS  7.300
Old Fashioned  7.900
MARTINI DRY  7.700
MANHATTAN 7.900
RUSTY NAIL  7.900
BLOODY MARY  7.900
Moscow Mule  8.900
LONDON Mule  8.900

Amaro DEL CAPO  6.500

AMARO MELETTI  6.100

AMARETTO DISARONNO  6.700

Limoncello  6.100

FRANGELICO  7.500

Sambuca   6.100

Liquore Strega  6.100

Fernet Branca 6.500

Drambuie 6.100

IRISH CREAM  5.900

TAYLOR’S OPORTO F. RUBY  6.100

jaggermeister  6.500

PUNCH CIOCCOLATTO  6.500

JIMADOR 5.900 
LA HERRADURA AÑEJO  8.900
DON JULIO  13.900

COCKTAIL’S 
INTERNAZIONALE

LIQUORI & 
DIGESTIVI

TEQUILA 

WHISKY · WHISKEY · 
BOURBON & BRANDY

Havana añejo reserva (Cuba) 6.500

Havana 7  (Cuba) 7.500

Havana Sel. Maestros (Cuba) 11.900

RHUM’S

Stolichnaya (Rusia)  6.500

Absolut (Suecia)  6.900

LAT 24 METEORITO (Chile) 7.100

Stolichnaya Elit(Rusia) 9.500

VODKA’S

GIN SIN ALCOHOL (Chile) 7.100
Lord kiltrow(Chile) 7.100
PAJARILLO AMARILLO (Chile) 7.100
PAJARILLO NEGRO (Chile) 7.700
PROVINCIA (Chile) 8.100
MALFY ROSA (Italia) 8.300
MARE  (España)  8.300
Hendrick’s  (Escocia)  8.300
BEEFEATER (Inglaterra)  6.500
BEEFEATER 24 (Inglaterra)   8.300
BULLDOG (Inglaterra) 8.300
BLOOM (Inglaterra)  9.900

GIN’S  &  JENEVER

BAR
Sgroppino.  Limoncello, Spumante  & 
Sorbetto di Limone.  7.900
Adriatico. Amaro,  Campari & Zucco 
d’Arancia.  8.300

Campari Alla Italiana.  Campari  
& Zucco d’Arancia.   8.500

SIGNORE DEL CAPO. Whisky & Amaro.  
8.900

CAPO TONIC. Amaro, Zucco di Limone e 
Tonica.  8.500

CAPO sour. Amaro, Zucco d’Arancia, 
Zucco di Limone e nostra classica ricetta di 
Sour.   7.500

COCKTAIL’S 
ITALIANi

ESPRESSO MARTINI. Vodka, 
Kahlua y Shot de Espresso italiano.  7.900
GINcuore.  Gin, Tónica,  Jengibre & 
Secretos.  7.700
DIAVOLA MARACUJÁ.  Fireball, 
pulpa maracujá, limón y merkén..  7.900
PISROMA.  Infusión de Pisco con 
Romero, Cassis, Limón, Tónica y 
Arándanos.  7.500
TIKI SIGNORE. Mojito Maracujà al 
estilo Signore.  7.700
CHAMBORD SOUR. Chambord, 
Vodka y Limón.  8.100
TROPICAL GIN. RedBull Yellow 
Edition y Gin Pajarillo.  9.500

COCKTAIL’S 
D’ AUTORE

Italoamericano



spumante · vino

VINO & SPUMANTE

Undurraga, LEYDA, TH  21.900

CasTILLO MOLINA, V.ELQUI 17.900

castillo molina r.va  20.900

Errázuriz, ESTATE  15.500  

Undurraga, TH  21.900

Undurraga, Sibaris  15.900

Undurraga, TH  21.900

Errazuriz, Max Rva.  21.300

Undurraga, Sibaris  15.900 

Undurraga, TH  21900

Errázuriz, Max Reserva  21.300

SAUVIGNON 
BLANC

CARMÉNERE

CABERNET 
SAUVIGNON

CHARDONNAY

la familia reserva, chile 
19.900 

viñateros bravos , PAIS 
VOLCANICO, Itata  19.700

viñateros bravos , 
Granitico, Itata  19.700

Vinsanto DEL NONNO 
AMABILE, Toscana 18.900

Vinsanto DEL CHIANTI, 
OCCHIO DI PERNICE DOC, 
ToscANA 22.900

LA CAUSA, MOSCATEL  16.100

CEPA PAíS

CINSAULT

PER IL DOLCE

VINI D’ ITALIA

TORO DE PIEDRA, MAULE 20.900

Undurraga, MALLECO, TH  21.900

PINOT NOIR

la familia reserva, chile 
19.900 

GARNACHA

MALBEC
la familia reserva, chile 19.900

toro de piedra gran reserva 
CS ·  SY 20.900

tARAPACA gran RESERVA 
ETIQUETA AZUL RED BLEND 

39.900

 

ENSAMBLAJES

la familia reserva, chile 
19.900

RECOMENDADOS

9.900 por VINO

DESCORCHE

SYRAH

VIÑAMAR, EXTRA Brut 15.900  

VIÑAMAR zero, Brut 15.900

UNDURRAGA, EXTRA BRUT 15.900

ESPUMOSOS

LaMBRUSCO ANTICO BRUSCONE 
GIUSEPPE VERDI, Emilia 
Romagna Ceci  17.900  

La Luna, Fortanina Emilia 
Romagna Ceci  22.900  

FRIZZANTINO BIANCO, AMABILE  
17.900

PIGNOLETO DOP FRIZZANTE, 
BOLOGNA, DAL FIUME  18.900

BELSTAR, Prosecco DOC 21.900

Riccadonna, Prosecco DOC  
19.900

Riccadonna, Asti DOCG  19.900

SPUMANTI & bo-
llicine italiane

UNDURRAGA SIBARIS 15.900

CasTILLO MOLINA, RAPEL 19.900

Errazuriz, Max Reserva  21.300 

MERLOT

UNDURRAGA ALIWEN  15.900

ROSÉ

PETIT VERDOT
la familia reserva, chile 
19.900 

la familia reserva, chile 19.900

Pinot Grigio CUISE EDITION  
IGT DELLITALIA PAVIA 21.900

PECORINO ORO BIANCO DOCG 
MARCHE 25.900

CHIANTI RUFINA DOCG 
TRAVIGNOLI  375 TOSCANA 
14.900

CHIANTI RISERVA DOC VILLA 
ELENA  TOSCANA 21.900

DIECI NOVE 

DIECI PRIMITIVO IGT PUGLIA 
22.900

SARTIANO ROSSO IGT BIGI 
UMBRIA 22.900

NEBBIOLO LANGHE DOC 
VIBERTI 39.900


