


ซิซซ่าหน้าเบคอน 109.-
ซิซซ่าหน้าซีฟู๊ด 109.-
พิซซ่าหน้าเบคอนไส้กรอก109.-
พิซซ่าหน้าอาวายเอี้ยน 109.-
พิซซ่าหน้าลาบหมู 109.-

ไข่ลวก 25.-
ไข่กระทะ 50.-
เบรกฟัส (Breakfast) 89.-

ข้าวหน้าเป็ด 69.-
ซี่โครงหมูบาร์บีคิว 119.-

หมูสะเต๊ะ 89.-
กุ้งเผาไซส์ใหญ่ (ตามขนาด)
กุ้งเผาราดซอส 3 อย่าง 199.-
ปลาเผา 250.-
กุ้งเผาครึ่งกิโลกกรัม 350.-



ส้มต าไทย/ปู/ปูปลาร้า/โคราช/ไข่เค็ม 69.-
ส้มต าทะเล 79.-
คอหมูย่าง 69.-
เสือร้องไห้ 79.-
ส้มต าถาด 159.-

ซีซ่าสลัด 69.-
สปาเก็ตตี้คาโบนารา 69.-
สปาเก็ตตี้ซอสมะเขือเทศ 69.-
พาสตา้แฮมเห็ดทูเวย์ซอส 69.-

ซูชิข้าวคลุกกะปิ 69.-
ซูชิข้าวผัดกุ้ง 69.-

ขนมจีนแกงไตปลา 69.-
ขนมจีนน้ ายาปู 69.-
ขนมจีนแกงเขียวหวาน 69.-



สเต๊กทีโบน พริกไทอ่อน 159.-
สเต๊กทีโบน พริกไทอ่อน 159.-
สเต๊กเนื้อ น้ าจิ้มแจ่วฮอต 199.-
เฟรนฟาย 39.-









บราวนี่ 30.-
ช็อคหน้านิ่ม 49.-
เค้กฝอยทอง 49.-
เค้กมะพร้าวสด 49.-
เค้กส้ม 49.-
เอแคลร์ 49.-
วุ้นกะทิอบควันเทียน 49.-
ฟรุ๊ตสลัดอบชีส 49.-
พาสตา้การ์เต็ง 49.-



เย็น ป่ัน
Smoothie STR [สมทูตี้สตอเบอรี่โยเกิร์ด] 45 55
Fresh Milk WT [อัญชันนมสด] 45 55
Punch [เปรี้ยวแดน5] 45 55
Honey Lemon [น้ าหอมจันทร์] 45 55
Coffee Dark [ดาร์คแดน10] 45 55
Coffee & Orange [อรุณสวัสดิ]์ 45 55

ร้อน เย็น ป่ัน
Espresso [เอสเปรสโซ]่ 35 45 55
Cappuccino [คาปูชิโน่] 40 45 55
Mocca [มอคคา] 40 45 55
Latte [ลาเต้] 40 45 55
Americano [อเมริกาโน่] 40 45 55
Cocoa [โกโก้] 40 45 55
Iced Milk Tea [นมสดเย็น] - 45 55
Iced Tea [ชานมเย็น] - 45 55
Green Tea [ชาเขียว] - 45 55
Iced Pink Milk [นมชมพูเย็น] - 45 55
Juice [ชาด าเย็น] - 45 55
Orange Juice [น้ าส้ม] - 45 55
Lemonade [น้ ามะนาว] - 45 55
Lemon Ice Tea [ชามะนาว] - 45 55



เมนูซิกเนอเจอร์ของทางร้าน เวลาดื่มจะมี
กลิ่นหอมของดอกมะลิซ่อนหวานของน้ าผึ้ง ซาบซ่า ด้วยโซดา เวลาดื่ม
ให้ความสดชื่น ผ่อนคลายเหมือนได้รับอิสรภาพเฉกเช่น พี่น้องผู้ต้องขัง
ที่รอวันได้รับอิสระภาพที่เฝ้าหามาแสนนาน

เค้กมะพร้าวอ่อนใบเตยของเราถือว่า
เป็นซิกเนเจอร์ด้านของหวานของทางร้าน ด้วยรสชาติที่หวานหอม
อร่อย น้ ามะพร้าวและเนื้อมะพร้าวอ่อนที่นุ่มล้ิน มะพร้าวมาจาก
สวนที่สามพราน รวมถึงกะทิที่ ค้ันสดๆ น ามาผสมเป็นเนื้อเค้ก 
ตลอดจนท าเป็นหน้าครีมและไส้ครีม เพื่อเพิ่มสัมผัสและรสชาติที่
หอมกรุ่น จึงท าให้เป็นหนึ่งในเค้กที่ขายดีที่สุดของทางร้าน



เป็นอาหารไทยโบราณ เครื่องปรุงเป็น
วัตถุดิบที่อยู่ในท้องถิ่นท ามาเพื่อความสะดวกในการรับประทาน แต่
ยังคงความเป็นข้าวคลุกกะปิแบบไทย น ามาห่อด้วยไข่แผ่นบางนุ่ม 
ภายในสอดไส้ด้วยข้าวคลุกกะปิเป็นค าๆ ที่มีส่วนผสมครบถ้วนในค า
เดียวเพื่อได้ล่ิมลองในรูปแบบใหม่ แต่ยังคงรักษาความเป็นอาหารไทย
โบราณ

สูตรเฉพาะทางร้าน เราพิถีพิถันใน
การเลือกซี่โครงหมูที่มีคุณภาพ ไปย่างจนซอสที่ราดซึมเข้าไปในเนื้อ
หมู ให้รสชาติที่หอม ย่างจนเหลือง สีสวยเนื้อหมูหอมด้วยเครื่องเทศ
แทบทุกอณู ละลายในปากได้เลย เนื้อร่อน นุ่ม ไม่ติดกระดูก ฉ่ าซอส 
ไม่ต้องเคี้ยวไม่ต้องไปถึงโรงแรม เพราะทางร้านเรามีเชพฝีมือจาก
โรงแรมชั้นน า ระดับห้าดาว มาเสิร์ฟท่านถึงที่ด้วยราคาหลักร้อย 
บรรยากาศหลักล้าน ที่ส าคัญเป็นการส่งเสริมการมีส่วนร่วมและ
สร้างรายได้ให้แก่ผู้ต้อง



เป็นการผสมผสานความรู้ของน้องๆ ในแดน 13 
ฝึกวิชาชีพเพราะปลูกพืชผลทางการเกษตร ในการปลูกได้เลือกปลูกผัก
ปลอดสารพิษตามเทรน์รับประทานอาหารในปัจจุบันส าหรับผู้รัก
สุขภาพ โดยส่งต่อผลผลิตกับน้องๆแดน 15 ที่มีความสนใจในการฝึก
อาชีพการท าอาหารเป็นเมนูเพื่อสุขภาพ น ามาเสิร์ฟให้กับคุณลูกค้าที่
เข้ามาสร้างโอกาสให้กับพวกเรา

เส้นเหนียวนุ่มเติมหมูสับลงไป
จากนั้นตามด้วยเนื้อมะเขือเทศปั่น คลุกเคล้ากับซอสมะเขือเทศ
มีรสชาติ ซ่อนความหวานเปรี้ยวนิดๆ เหมือนอย่างในแดนที่อาจแอบ
พี่ผู้คุมกระท าผิดกฎระเบียบเรือนจ า ลองชิมฝีมือผู้ต้องขังและช่วยให้
ค าแนะน าเพื่อปรับปรุงด้วยนะครับ


